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Vézeni spoluobcané,

svatky klidu a pohody se blizi. Je paradoxem, Ze jsou Vanoce doprovazeny spise
hektickou atmosférou a materialismem, ackoli je mozné, Ze letos tomu bude
mimotadné jinak. Pokud se tak skutecné stane, je nadéje, ze spatiime nejen zlaté
prase, ale piedevsim tajuplné kouzlo Véanoc — svatki, které jsou vzpominkou na
narozeni nejvlivngjsi bytosti v déjinach lidstva, at’ uz ji chapeme tradicionalisticky,
nebo virou. Jsme na konci tohoto roku, ktery piinesl (jako kazdé roky ptredchozi)
mnoho dobrého i mnoho zlého. A i kdyzZ mame tendenci vnimat spise to zlé,
pricemz to dobré jaksi ptehlizime, zkusme to letos jinak. Mozna byl rok 2020
zrcadlo, aby se ukazalo, jaky je skute¢ny stav spolecnosti na poli moralky a lidské
solidarity. Mozna... Takovych polemik je vSude cela fada a moudry z toho ¢lovék
nakonec stejné neni. Tak tedy: Do roku 2021 Vam pifejeme mnoho zdravi,
trpélivosti a také pracovitosti v oblasti vztahli — pfedevsim pak téch rodinnych,
nebot” tam to v8echno zaé¢ina.
Petr Slavik, starosta
Jan Polivka, mistostarosta
Mili sousedé,

blizi se ty nejkrasnéjsi svatky v roce. Nastava adventni ¢as, prosvétleny svickami,
svétylky v oknech a hlavné rozzatenymi détskymi ocky, vonici po susenych
jablkach a vanilkovych rohliccich, obcas i vyzdobeny snéhovymi vlockami
a sn¢hulaky. Vsude byvaji slyset nadherné koledy a détsky smich. Lidé se schazeji
a spolecné slavi, ale...

.letosni rok je vSak troSku jiny. Nepfeje setkavani lidi, které je v adventnim Case
tak dualezité. I v oblasti kultury ma soucasna situace obrovsky dopad. V nasi obci
se nemohlo na podzim konat mnoho akci (mj. vitani ob&ankd, taneéni, klub
Tvofilek ani setkdvani seniori, divadla v Liddku ani koncerty v kostele,
lampionovy privod, vano¢ni jarmark, mikulasska nadilka...). Bohuzel jsme se letos
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z davodu hygienickych opatteni nemohli v8ichni sejit ani u vano¢niho stromecku,
abychom ho spole¢né rozsvitili a zazpivali si koledy. Velky otaznik visi také nad
silvestrovskym setkdnim u svafacku.

A proto jsme se rozhodli vydat alespon tento Vanoc¢ni special, ktery vznikl pro
navozeni svatecni ndlady a rozveseleni v§ech obyvatel Sténovic.
Pfejeme pfijemné Cteni, vonavé peCeni i hodné zabavy pti malovani, lusténi
a tvoteni. Uzijte si krasny adventni ¢as a bud’te vSichni zdravi!!!

Vase Kulturni komise pri OU Sténovice

Magicky adventni ¢as uZ je tu zas ... a s nim maly JeziSek

V mnoha rodinach se rozhotfela prvni svicka na adventnim vénci o posledni
listopadové nedéli. Lidé ji zapalili nejen u nas, ale i v jinych kiest'anskych zemich,
aby slavnostné zahajili a ,,odpocitavali® ¢tyfi adventni tydny (Vénec je mozné nechat
posvétit jako kdysi, o msi). Rovnéz vétvi¢ka jmeli patii ke starodavné vyzdobé. Méla
by se zavésit tak, aby se pod ni dalo polibit. Pusa pod jmelim ma partnertim piinést
lasku a plodnost po cely piisti rok. Vin¢ svaraku,
cukrovi, Franti§ka... Vanoc¢ni pisné a koledy...Oslava
Vanoc je historicky spjata s mnoha lidovymi zvyky,
které maji kofeny v pohanskych zvycich a oslavach
zimniho slunovratu, kdy se v den 25. prosince
opétovné rodil buh Slunce. Noc z 24. na 25. prosince
(ale i dalsi noci) tak byla od nepaméti povaZovana za
osvatou noc“. Oslava narozeni JeZise Krista
25. prosince se stala obycejem nékdy ve 4. stoleti,
jesté za éry Starovékého Rima. Tim dostala pohanské
posvatnad noc kiestansky rozmér. Maly Jezisek je
Stédry a rozdava darky nejen u nés, ale i na Slovensku,
v Rakousku, Svycarsku, Madarsku, Slovinsku,
Chorvatsku, jiznim Némecku, v ¢asti Polska a dokonce v jizni Brazilii.

24.12. od 10:00: Betlémské svétlo

Na Stédry den bude otevien vanoéné vyzdobeny $ténovicky kostelik s jeslickami,
S moznosti odnést si Betlémské svétlo.

Pulno¢ni MSe Svata: ve 22:00

Sténovicky JeziSek urdité ani letos nikoho nevynecha a zastavi se aspoii na chvilku.

Klidny vanocni cas preje zastupitel Jiri Albrecht
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Vano¢ni sladka vyzva

Diky Vanocni sladké vyzveé se ndm seSlo mnoho zasnych receptii na vanocni
cukrovi (i likér) a my Vam za né¢ srde¢n¢ dékujeme. Mozna jiz o téchto Vanocich
si pochutnate na novém druhu cukrovi, pokud Vas néktery z receptti oslovi.
Véfime, Zze je mnozi z nas vyzkousSeji a moc si na nich v rodinném kruhu pod
rozsvicenym stromkem pochutnaji. Anebo jim zachutnaji tolik, ze zmizi jesté pred
Vanocemi :-) At tak ¢i onak, pfejeme hodné radosti pfi peceni a dobrou chut’!!!

Posilam recept, ktery byl

U nas velmi oblibeny. Moji
dcefi Lucii cukrovi moc
chutnalo, i kdyz jsme ji ho
kvuli diabetu neobalovali

v cukru.

Cukrovi z bilého vina

30 dkg hl. mouky, 30 dkg
tuku, 2 zloutky, 5 1zic bilého
vina

Vse zpracujeme Vv t€sto

a vyvalime placku,
vykrajujeme riizné malé
tvary. PeCeme na plechu

a jeste horké obalujeme

vV mouckovém cukru. Tvary
nabydou, jsou nafouknuté.
Hanka

Recepty na myslivecké
knofliky a vaje¢ny likér ndm
poslala rodina Polanskych
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500g hladké mouky

200g moudk.cukr ' N B K
180g medu Recept na pernicky nam zaslali
2ks vejce 2 .
1 Zice rumu Zikovi

2 izi¢ky pernikového ko¥eni
1 Izi¢ka jedlé sody . e
miiZe se p¥idat Sdkg misla a kakao ¥ ‘

Ze surovin vypracovat hladké t&sto .:‘ loZit na 24 hodin do chladna /do lednice/

-

- na pomouceném vile vykrojovat tvary z plitu tésta silného asi 0,5cm
- péct na peéicim papiru asi 10 minut p¥i teploté 170 C

-po vyjmuti z trouby potirat pernitky rozilechanym vajitkem

- uchoviavat v krabici vyloZzené _alobalem! ;

Poleva: 200g moudkového cukru+ 1 bilek
St’Ava z poloviny citronu, lze p¥idat Izitku solamylu
-vie tFit asi 15 minut

; . . g
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=y N % voddice, (isies wEClicof
Py ? ek hce 4,175’/4‘{' S o Meeste” 7(15»«7 :

s

, /
Sholle hobofte ; y s : " e
Q(j‘[fﬂr LO LNt N vadlebaf @ T et ea &y &7../([6;;/:7
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6(’%7 STt dide 7 & Pf’f(’// ‘é.c‘r’f. cettcd oy ,//7("{: ¢ ’ZC‘ & écrz‘,)

, : EX L2
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Peceme toho plno a ja osobné nejvice NEN E
miluji rohlicky - sadlové, ofiskové, ||
jakékoliv, ale kluci doma preferuji
slepované linecké :-)

Ale napadl mi poslat recept na takové
mékké perni¢ky, které se daji mlsat v

hned. o ’ ’
Medové susenky - perni¢ky il Bl
1 hera, 400g hladké mouky, 200g || .in. o Jeveobecl
namletych ofiskt, 1 1zicka mleté kavy,
1 kypfici prasek do perniku, 1/4 1zicky
jedlé sody, 1 1zice medu, 1 vejce, 200g
mouckového cukru

Vypracovat, vyvalet silngjsi tésto 0,5cm.
Vykrajovat tvary pernicki.
Pocokoladovat a posypat kokosem nebo
ofisky.

Zdravim a pteji hezky den. Majda
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Nebe v hubé od Petry

I kdyZz ma mamka mivala cukrarnu, kde jsme
kazdorocné pekli nékolik metrakli vano¢niho peciva,
posilam recept, ktery mam z internetu - dost mozné
ho tedy néktefi znaji. Jeho kouzlo tkvi nejen v jeho
skvélé chuti, ale 1 v tom, Ze se d& pouzit i jako fezy ke
kavé v prib¢hu celého roku, prosté kdykoliv, kdyz
ma ptijit nékdo, komu chcete udélat dobte. Tyto fezy
se jmenuji Nebe v hub€. A jak sdm ndzev napovida,
jedna se skute¢né o velkou mnamku :-). Takze, hurd
do toho. Rezy se skladaji ze dvou placek a naplné.
Na tésto: 500 g hladké mouky, 200 g krupicového cukru, 2 vejce, 200 g masla, 2 1zZice
tekutého medu, 2 1Zicky sody smichané se 2 1Zzickami medu

Na otechovou napln: 350 g nahrubo nasekanych vlasskych ofechi, 80 g krupicového
cukru, 120 g masla, 3 I1zice medu

Na krém: 300 ml mléka, 1,5 1zice hladké mouky, 1,5 Izice solamylu, 100 krupicového
cukru, 250 g masla, 1 1zicka vanilkového extraktu (kapka vanilkového aroma)

Na dokonéeni: 100 - 150 ml tuzemaku (rumu)

Postup: Nejdiive uvarime krém: kromé masla a vanilky dame vSechny ingredience do
kastrtilku a pfivedeme k varu. Promichame, odstavime a nechame vychladnout. Do
vychladlé smési postupné vmichame maslo a vanilku.

Na placky pfedehfejeme troubu na 175 °C. VSechny suroviny na té€sto smichame
a vypracujeme. Tésto rozdélime na polovinu, Kazdou rozvalime na peéici papir
0 velikosti plechu. Jednu placku hned upeceme do lehce zlatova (cca 10 - 15 minut)
a nechame vychladnout. Druhou budeme péct rovnou s naplni, tu si musime nejdiive
pripravit tak, Ze smichame vSechny suroviny na ndplii na rozehfatou panev a opeceme
dozlatova. Tuto jeste teplou néapli lehce rozetfeme na druhou, neupecenou placku
(pozor, napli nesmi ztuhnout, to by nesla jiz rozettit!). Placku s naplni peceme také 10-
15 min a pak nechame vychladnout. Zcela vychladlou placku bez napln¢ lehce
pokapeme rumem a poté rovnomérné potfeme krémem a piikryjeme druhou plackou
S naplni tak, aby ofechy zlstaly navrch. Vychladlé placky jsou celkem tvrdé, takze se
s nimi dobfe manipuluje. Celé fezy dame ztuhnout do lednice a krajime az poté, co se
ulezi. Rezy vydrzi diky vatenému krému v chladu n&kolik tydnii (tedy, pokud je dobie
schovate :-). Jsou nejen vyborné, ale i krasné vonavé. Uz se t€§im, az je upecu! :-) Petra

ISelské kolacky

Tésto: 18 dkg hl. mouky, 15 dkg masla, 8 dkg ofiskl, 8 dkg cukru, 2 dkg kakaa
z rozvaleného tésta vykrajujeme kolecka a peceme pii 160°C

Naplii: 10 dkg masla, 15 dkg cukru, 1 Zloutek, vanilka

Kolecka slepujeme naplni a nahote polijeme ¢okoladou a ozdobime mandli nebo
ptlkou ofechu.
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Karamelové vanocni cukrovi s cokoladovou polevou od Monci

INGREDIENCE: 5 vajec, 8 1zic cukru krystal, 8 1zic
miner. vody s bublinkami, 8 1zic oleje, 8 lzic
polohrubé mouky, 1 ¢aj. 1zi¢ka prasku do peciva
KREM: 250 g cukru krystal, 250 g masla, 250 ml
vody, 50 g hladké mouky, 15 ml rumu

POLEVA: 100 g cokolady na vafeni + pilky
vlasskych ofechti

POSTUP: Oddélime zloutky od bilkd. Z bilka
vyslehdme tuhy snih. Zloutky vymichame s cukrem. 2
Pfiddme vodu a postupné piidame i zbytek ingredienci na tésto. Nakonec do tésta
pomalu zapracujeme snih. Tésto rozdélime na dvé stejné velké casti. Upeceme bud’
soucasn¢, nebo na dvé etapy, ve vymazaném a moukou vysypaném plechu. PeCeme na
180 stupnil. Mezitim si pfipravime ndplii. Cukr dame zkaramelizovat. Kdyz se rozpusti,
pridame maslo. Poté pfilejeme 1 dl vody. Zahfivame a michame na mirném plameni.
Az je smés horkd, pfidame zbytek vody, mouku a vymichdme hladky krém. Az
dostaneme karamelovou, sametovou konzistenci, pfiddme rum, zamichame
a odstavime. Tésto je mékoucké, takze si z néj snadno vykrojite koleCka pomoci
vykrajovatka ve tvaru kruhu. Pak uz staci jen seskladat. Na spodni vrstvu naneste krém
a priklopte druhym platem tésta. Nakonec vrch potfeme rozpusténou cokoladou
a polozime na ni pilku ofechu.

ORECHOVE STRIKANE ROHLICKY

125 g vlasskych ofechti, 125 g strouhanky, 250 g prask. cukru, 1 vejce, 1 bilek
NAPLN: 250 g masla, vanilk. cukr, kakao, 1/4 1 mléka, asi 4 1zice hl. mouky,
1zi¢ka rumu

na polevu 2 tabulky ¢okolady na vareni

Mleté otechy, cukr, strouhanku, vejce a bilek zpracujeme na vale v tésto, ze kterého
rukou vyvalime tenci valecky, nakrajime na kousky asi 5 cm dlouhé, trochu je
zplostime a konce zahneme do tvaru rohlicki.

Na plech dame pecici papir a upeCeme v mirngjsi troubé.

NAPLN: mléko s moukou a vanilk. cukrem svaiime na hustou kasi.

Maslo utifeme do pény, pfidame kakao a postupné zaslehame vychladlou kasi
a rum. Napln pomoci zdobicky, nebo stiikaciho sacku s hvézdi¢kou nastiikame na
rohlicky a dame ztuhnout do lednice. Nakonec je namacime v rozpusténé ¢okolade,
kterou jsme ziedili kouskem tuku Omega.

Je to sice slozitéjsi, ale véite, stoji za to. Je to cukrovi, které mizi jako prvni.
Simsovi
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Nemohli jsme odolat a musime se s Vami jesté podélit o ¢ast uvodniho slova
z Gasopisu Vanoéni pe€ivo Oldy Davidové, svazek 47, SeSity domaciho
hospodareni, vydavatelstvi prace, z roku 1970!!!! Je to dokonale nadéasové, milé,

trefné, vtipné... No posud'te sami ©

fmd

B prodvanoEnt

zamySleni

Petu, pefes, pefe, ano, pefeme na vdnoce!
Néktefi namitnou — a pro&? Vidyt dosta-
neme koupit dobré, vzhledné a kvalitni vd-
nogni cukrovi a petivo, neni ani tak drahé
a proddvd se v tolika chutov& odliSnych ko-
lekcich, Ze mohou uspokojit kazdého, i ty
nejndroén&jsi a nejmlisnéjsi jazycky.

Jedno ale pFece jen nemohou nahradit: tu
bdje€nou smé&s vini vanilky, citronové kiry,
liskovych ofiskd, to teplo a Gtulno pred-
vénoéni pohody prosincovych kuchyni na-
Sich maminek a babicek. VSichni radi vzpo-
mindme, jak jsme pfeochotn& pomdhali mlit
ofisky, vypichovat tésto, potirat marme-
lddou linecké kold€ky, pFebirat hrozinky
a loupat mandle, a k tomu nds maminka
nutila zpivat koledy, aby toho uzobovdni a
olizovdni nebylo pfili§ mnoho. Byly to ne-
zapomenutelné okamziky. Snazim se vy-
tvofit totéZ charakteristické a vofiavé pro-
stfedi své dcerce. Viak si také toto prdvo

na vdnoni poezii zfejmé d&d&né po pres-
lici petlivé hliddé. A tak vds prosim, ne-
ochuzujte vaSe dévEata a chlapce a nakonec
i sebe, jsou to ty nejkrasné&si vzpominky
na détstvi,

Rada bych, abyste v této kniZece nadli
kromé& pfedpist i rady, jak vySetfit ¢as na
peteni, jak vtésnat ndklady spojené s pele-
nim do rozpottu, jak upravit misy na stil
a mnoho jinych uZiteénosti kolem piipravy
vanoc.

CO A PRO KOHO PECEME

Nejprve s tufkou a s papirem v ruce vybi-
rdme sladkosti podle rodinné tradice a
podle chuti &lend rodiny. Napfiklad déti
maji v oblib& barevné a sladké cukrovi,
které mohou i véSet na stromecek. Otec,
hlava rodiny, spi§ slané a syrové petivo,
babika, pozor, at to neslysi, néco s kapkou

rumu, d&da, hlavn& af je to mékké a ne
musi moc kousat, no a maminky né&jaky ten
suchar, ze kterého se netloustne. A nako-
nec to, co je tradiéni a &emu neodold nikdo
z rodiny. Nezapomeiite oviem na pFdtele,
ktefi jsou sami a nemohou si cukrovi upéci.
Mald miska nebo bonboniérka s domdcim
petivem je milou pozornosti a kazdého
potesi.

JAK ZJISTIME ROZPOCET

Jakmile jsme samym pFemy3ienim ohryzali
tuzku a vyryli vrésky na viastnim cele, udé-
lame si rozpofet. Uvddime piiklad roz-
pottu. Jist® bude dobrym pomocnikem,
kdy% si ho ud¥ldme doma také. Z takové
tabulky zjistime, jaké potraviny nakoupime
a co budou stat, abychom nepiekrotili va-
noéni rozpotet nebo nenakoupili zbytetné
& né&co na posledni chvili neshanéli.

A abychom jen nemlsali, zveme Vas na prochazku na ¢erstvém vzduchu pti hledani
rozsvicenych ¢isel v ramci hry Adventni kalendai aneb adventni hra pro celou
rodinu. Pfihlasit se do ni miZete je$té¢ do 10.12.2020 na emailové adrese

akcestenovice@seznam.cz. TéSime se, ze se s Vami budeme potkavat ve vanoéné
vyzdobenych a cukrovim provonénych ulicich Sténovic ©.
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Dopisy seniorim pro radost

,»Snit 0 né¢em nepravdépodobném ma své jméno. Rika se tomu NADEJE.” -
Jostein Gaarder

A pravé o nadéji v zivoté je vyzva plzeniské Dobrovolnické regionalni agentury
DoRA, abychom ud¢lali radost seniortim, ktefi jsou bez moznosti navstév svych
blizkych v dobé pandemie. “Obycejnym” dopisem jim mizeme udélat velkou
radost, a tim budou obdarovani i sami autoti dopisti. Zapojte se do psani a malovani
a do 15.12.2020 vlozte dopisy do schranky na obecnim ufadé nebo je poslete
naskenované nebo vyfocené na akcestenovice@seznam.cz. Pro inspiraci nize
zvetejiiujeme jiz doslé dopisy od déti i nasich seniord.

Jsme moc radi, ze se do této uzasné vyzvy zapojila i nase matetska skola a druzina
zakladni skoly a nejen, Ze udélaji obrovskou radost osamelym starym lidem, ale
také se déti nauci tolik potfebné vlastnosti pomahat si a soucitit s ostatnimi.
Dékujeme!!!

Diky moc vSem za jejich pfispévky, pro nckteré starsi lidi to mozna bude ten
nejkrasnéjsi darek :-)

Vyzva pro vSechny $ténovické lidicky!
Napiste dopisy seniorium pro radost!

Pojd'me v dnesni nelehké dobé udélat radost
tém, ktefi jsou odfiznuti od svych blizkych.
Pfipojme se kvyzvé DoRa Plzenn ,,.Dopisy
seniorum pro radost. Kazdy dopis si najde
svého adresata, budeme je distribuovat dal

k tém nejpotiebnéisim.

Pokud znite ve své blizkosti nékoho, kdo je
sam, napiste dopis 1 pfimo jemu — sta¢i napsat
jméno, adresu a dopis doruéime.

Dopisy pro seniory vhod'te do schranky, ktera
bude umisténa na OU pied knihovnou. Nebo
poslete na mail akcestenovice(@seznam.cz
(vyfocené nebo naskenované dopisy).
Odeslani vSech dopist radi zprostiedkujeme.
Jejich kopie zvefejnime ve Sténovickych
listech, aby udélali radost co nejvice lidem ©

Tésime se na Vasi pomoc.
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Dopisy seniorim pro radost

Reagujeme na sousasnou situaci, kdy se seniofi v
domovech ocitli v naprosté izolaci, mohou se citit osaméle a
jejich Zivot se stal pomérné jednotvarnym.

Rozhodli jsme se tedy zapojit do psani dopisi pro seniory a
pokusit se jim tak udélat v této dobé alespofi malou radost.

Zaujalo vés to? Také byste radi pomohli? Je to
jedneduché...

Napi$te dopis idealné rukou, Eiteln&. MG2e jit o kratky
pozdrav, dopis nemusi byt dlouhy, maZete zapojit déti, at'
namaluji obrazek, piste o b&Znych vécech... Pokud stojite o
odpoveéd, pfipojte | jméno a adresu.

Dopis oskenujte &i vyfotte a zaslete na info@doraplzen.cz,
pfipadné vhodte do schranky v DoRA centru nebo zaslete
postou na adresu Brnénska 14, Plzef a my se postarame o
jeho distribuci.
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akcestenovice@seznam.cz.
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Vtipy pro veselejsi den

Protoze smich je nejlep$i a nejlevngjsi 1ékat, pfipravili jsme pro Vias vtipy
S adventni, vano¢ni a povanoc¢ni tématikou. Snad vykouzli ismév i ve Vasi tvari!!!

»~Mami, ja bych chtél k Vanocim psal!*“ prosi Michalek maminku. ,,Nic si
nevymyslej, budes mit kapra, jako my vSichni.

Vypravi se dvé blondynky do lesa pro vano¢ni stromek. Dvé hodiny se trmaci
a stale nic nemaji, az uz jedna rezignované€ pronese: ,,Dalsi piisti bereme, i1 kdyz
nebude mit ozdoby!*

»~Predstavte si, poprvé se u nas seSel na st€édrovecerni veceti sudy pocet lidi!” ,,Jak
to, vzdyt jste byli tii!” ,,Jo, ale potom piijelo sedmnact hasi¢t!”

O Vanocich tikda maminka Pepickovi: "Pepicku, zapal vano¢ni stromecek." Za
chvili ptijde Pepicek a tika: "A svicky taky?

Rodice maji dvé déti - jednoho pesimistu a druhého velkého optimistu. Na Vanoce
chtéji rodice déti vyzkouset. Pesimistovi vykoupi obchod s hrackami a optimistovi
dovezou do pokoje kopu koiiského hnoje. Zazvoni na zvonec a déti bézi do pokoje
podivat se na darky. Z pokoje pesimisty se ozyva pla¢. "Tolik darka, vsichni mi
budou zavidét, hracky se budou kazit a tolik baterek do nich." Z pokoje optimisty
se ozyva smich. Kdyz pfijdou do pokoje, optimista se piehrabuje v hnoji a tika:
"Tolik hnoje, to tu musi byt nékde konik!"

Povidaji si Ameri¢an, Rus a Cech. Ameri¢an povida: ,,Vidite to ¢erveny Ferrari?”
Ostatni: ,,Hmm, dobry.” ,No, tak takovy jsem dostal k Vanociim.” Rus povida:
,»A vidite to zeleny Porsche?” Ostatni: ,,Taky dobry.” Rus: ,,Tak takovy jsem pro
zmeénu dostal k Vanoclim ja.” A Cech: ,,Vidite to Infiniti G35 GTO?” Ostatni:
,Nadhera!” ,, Tak takovy barvy jsem dostal manzestraky.”

Liza dékuje dédovi: ,,Déde¢ku moc ti dékuju za ty housle, cos jsem u vas loni
dostala k Vanoctim. Byl to ten nejlepsi darek, jaky jsem kdy dostala!" ,,Vazn&?“
neubrani se déda udivu. Liza nadSené prikyvne: ,,Rozhodné! Pokazdé, kdyz zacnu
hrat, mama mi da dvacku, abych s tim zas prestala!"

Vojta se pta kamardda Hynka: ,,Pro¢ sis k Vanoctim pial dvé sady vlacka?!”
,,Protoze bych si rad m¢l s ¢im hrat, i kdyZ je doma tata!”

Pan Lanto§ se chlubi svému kamaradovi: "K Véanocim od manzelky dostanu novou
rybaiskou soupravu, naSel jsem to uni ve skiini!" "Tak to ja asi dostanu nahatyho chlapa!"
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Jeden kapr se zamyslené zepta druhého: ,, Ty, v&fiS v zivot po Vanocich?"

Pan Honasek se opozdil s vanoénimi ndkupy a tak na Stédry den stoji v poloprazdné
samoobsluze a pté se prodavacky, jestli maji néco levného, hezkého a praktického?
»Zbyly nam tu celkem pekné utérky, pro koho to ma byt? ,,Pro mou zenu.” ,,Tak
to bude jisté piekvapena!* ,,To si piste, mysli si totiz, ze dostane kozich!*

»10 by mé zajimalo, co nam zitra pan Buh hodi?* mudruje pod vano¢nim
stromeckem policista. ,,A co by ti mél jako Bith hazet?** nechape pani policajtova.
,»No, je prece zitra Bozi hod, ne?*

Mlada divka obdrzela jako vano¢ni dar vecerni Saty. ,,Mami, co je to za latku?” ,,To
je ptirodni hedvabi.” ,,0d toho malinkého, nehezkého Cervika?” ,,Ze se nestydis
takhle mluvit o svém vlastnim otci!”

»Pane $éf, miizete mi dat zitra volno?” pta se v praci pan Urbanek. ,,Manzelka chce,
abych ji pomohl s vano¢nim tklidem.” ,,Z takového diivodu Vam piece nebudu
davat volno!” rezolutn¢ to odmitne feditel. ,,D&kuji,” oddechne si zaméstnanec.
,,V&dél jsem, ze je na Vas spolehnuti.”

,Pro¢ chodi§ na Stddry den po byté naha?” pta se manzel manzelky. ,,Aby sis
uvédomil, Ze se jmenuji Eva a mam dnes taky svatek!”

Byly Vianoce a soudce byl v pfijemné nalad€. Zeptal se pfedvedeného muze: ,,Za
co jste tady?” ,,Za pfedCasné vanocni nakupy.” ,,To pfece neni zadny prestupek. Jak
brzy jste nakupoval?” ,,Dv¢ hodiny pted zacatkem otviraci doby.”

Pepicek u stromecku: ,, Ty vSechny darky mi piinesl Jezisek?” ,,Pochopitelné, kdo
jiny?” ' To znamena, Ze vy jste se na me zase vykaslali?”

O Vanocich piijde klu¢ina za tatinkem a zajima se: ,,Tati, pro¢ se u nas JeziSek
svléka?” ,,Prosim t¢, jak t€ to napadlo?” ,No, kdyz jsem vcera ptiSel domu,
maminka v loznici fikala: Jezisi, rychle se oble¢ a zmiz oknem. Manzel pfisel!”

,»Milacku, chtéla bych pod stromefek miminko.” ,,Ty ses zblaznila, vzdyt mu
napada do o¢i jehlici!”

Na Tti krale si néktefi lidé nechavaji napsat kiidou nade dvete: ,,K + M + B.” Pokud
jste to jesté neudélali, tak to rychle udélejte! Je to totiz velmi prakticka ptipominka
pred odchodem z domu: ,,Klice + Mobil + Brejle!!!”

Zdroje: http://lwww.vesele-vanoce.whbs.cz/Vanocni-vtipy.html, http://vtipy.org/vanoce/,
https://vtipyl.cz/vtipy/vanoce, https://vtipe-vylez.cz/vanocni-vtipy.php,
https://dikobraz.cz/vanoce
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Vanocni hratky

Kdo si hraje, nezlobi :-) A proto jsme pfipravili trochu malovani a lusténi pro malé
nezbedy, aby si rodi¢e trochu odpocinuli, maminky mohly v klidu nazdobit diim
a upéct cukrovi a tatinkové koupit ten nejkrasnéjsi stromek. A na vétsi a jesté veétsi
¢ekaji osmismérky. Tak hura na to, snad se Vam v§em budou libit :-)
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Obrazkové vanocni kiiZzovky pro déti
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Vano¢ni osmismérky
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Najdi a vySkrtej slova:

Betlém Marie
jeslicky Nazaret
kadidlo kralové
velbloud ovecka
myrha stg
stromecek zlato
zvon Herodes
purpura koleda
kometa andél
pust poust’
advent stado
pastyr snih
hvézda poselstvi
Jeruzalém

zvéstovatel

svice

osel

roraty

pulnocni

SKAUT, VENUSE,
USTEP, RANTL,
KRSNA, BRADY,
OBEDY, TEROR,
OSIKA, VRSTVA,
SIMONA, YSATY,
SYPKA, KAVARNA,
DAMAN, RUMUN,
BETONAR, MARTA,
SKRTY, TRYSKA,
USATEC, KTERA,
ZAKUSKY, STAVKA
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VANOCNI OSMISMERKA
Najdi mezi pismeny a ostatnimi slovy 12 symbold Vanoc.
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Citaty slavnych pro potéchu dusSe

Kdo by nemiloval citaty!!! Jsou krasné, hluboké, pouc¢né, srsi zkusenostmi, nékdy
jsou smutné, jindy vtipné, ale vzdycky pIné Zivota. Vybrali jsme jich par, aby i Vas
v tento adventni ¢as pohladily po dusi.

., Budu slavit Vanoce ve svém srdci a snazit se je tam udrzet cely rok. *
Charles Dickens

., Néjakym zpiisobem, nejen o Vanocich, ale po cely dlouhy rok, radost
obdarovavat druhé, je radost, kterd se k Vam vraci zpét.
John Greenleaf Whittier

¢

,»Na Vanoce vedou vsechny cesty domil.
Marjorie Holmes

,, Kreativita znamena videt to, co ostatni, ale néco jiného si u toho myslet.”
Francis Picabia

., Lod’ je nejjistéjsi v pristavu, ale na to ji nepostavili...”
Paulo Coelho

”»

., Myslet Ize jen rozumem, ale chapat jen srdcem.

Joseph Addison

Zdroj: https://citaty.net/citaty-o-vanocich/
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Zimni dekorace

Nastal adventni Cas, zima uz se ¢im dal silngji hlasi o slovo, Véanoce jsou za
dveimi... Je na Case privitat je krasné vyzdobenym domem a zahradou. Ptipravili
jsme po Vas par tipll na tvoreni jednoduchych zimnich dekoraci pro déti i rodice,
které zvladne kazdy. Pust’te si k nim krasné koledy, zobejte dobroty upecené tteba
podle recepttl, které jste nam poslali, a uzijte si spolu hodn¢ zabavy a pohody. Pti
hledani adventnich okynek Vam to v§echno ptijdeme zvenku okouknout :-)
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Obrovskou davku dalsi inspirace véetné postupli a navodl na nejen vanocni
tvoteni v kruhu rodiny naleznete na cz.pinterest.com.

Piejeme pifjemnou zabavu a hodné radosti ze spolecné stravenych chvil ©).
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Setkani senioru

Pravidelnym schiizkdm seniort letoSni rok pfili§ neptal a vyhlidky jsou zatim
nejasné. Proto pfichazime s “covidovou” alternativou - schlizkami seniorQ
v online podobé&. VéE&fime, Ze seniofi se techniky neboji a s trochou pomoci od
déti ¢i vnoucat jisté radi vyuziji nasi vyzvu:

ONLINE SETKANi PRO SENIORY

Soucasna doba nepfeje socidlnim kontaktlm, a to hlavné u
rizikovych skupin, do které spadaji i seniofi. Kulturni komise
pti OU Sténovice proto nabizi seniorim moznost pofadani
pravidelnych online setkani, tedy setkani prostfednictvim
pocitace Ci telefonu pfipojeného k internetu.
Pokud mate zajem se k nam pfipojit a popovidat
si touto formou se svymi vrstevniky, pros
ozvéte se do 15.12.2020 na emailovou adresu:
akcestenovice@seznam.cz. Po registraci Vam
" zasleme technické informace a termin prvni-
schizky.

———

Budeme moc radi, kdyz nam napiSete na akcestenovice@seznam.cz, jak se Vam
tento Vanocni special libil. Sdélte ndm také jakékoliv pfipominky. Pokud si
ptejete dostavat informace z kultury v nasi obci, muzete se na této adrese
zaregistrovat. Pokud se na nékoho s Vano¢nim specialem nedostane, je mozné
si ho stahnout na strankach obce nebo o néj pozadat na tel. 377 916 202.

Piejeme vSem klidny adventni cas, veselé Vanoce a do nového roku hlavné
pevné zdravi, hodné lasky a §tésti!

Radka a Hanka za Kulturni komisi OU Sténovice
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